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Buffet oder Menti 2026

Liebe Kundinnen und Kunden

Wir freuen uns, Ihnen unsere Mentvorschlage 2026 zu unterbreiten. Diese stehen
Ihnen sowohl als Buffet-Variante wie auch in servierter Form zur Auswahl. Wir
verwenden CH-Fleisch, wenn nicht anders in der Offerte deklariert.

Mitarbeiter-Stundenansatze
Pro Stunde verrechnen wir Ihnnen CHF 62.00 pro Mitarbeitende. Es werden die effektiv
geleisteten Stunden verrechnet.

Bereitstellungsgebiihr
Pro Person verrechnen wir eine Bereitstellungsgebtihr von CHF 1.50. Darin enthalten
sind samtliches Buffetmaterial, Buffet-Tischwéasche, Brennpasten etc.

Transportkosten
Entschadigung CHF 2.00 pro Kilometer.

Mehrwertsteuer
Alle Preise verstehen sich exklusive 8,1 % Mehrwertsteuer mit Personal bzw. 2.6 %
Mehrwertsteuer ohne Personal (nur Lieferung)

Bei Fragen beraten wir Sie gerne.

Nadin & Hannes Hoberg

HOBERG'S KULINARIK-WELT - Flecken 11 - 6023 Rothenburg
www.hobergs-kulinarik-welt.ch - Telefon +4178 711 84 61

MWST-Nr. CHE 472.478.710




Buffet oder Menii 2026
Vorspeise-Vorschlage

Was Preis in CHF
Bunter Blattsalat mit Croutons und Dressing nach Wabhl Pro Person 6.50
Bunter Blattsalat mit Gemiisestreifen, Créutons und Dressing
Pro Person 7.50

nach Wabhl
Gemischter Salat mit 4 verschiedenen Salaten nach Wahl und

. . Pro Person 10.50
Blattsalat, inkl. Dressing nach Wabhl
Nisslisalat mit Speck, Ei, Créutons und Dressing nach Wahl Pro Person 9.50

Folgende Hoberg-Dressings stehen zur Auswabhl:

« French Dressing
Italienisches Dressing
Sesam-Wasabi Dressing
Mango-Chili Dressing
Honig-Senf Dressing

HOBERG'S KULINARIK-WELT - Flecken 11 - 6023 Rothenburg
www.hobergs-kulinarik-welt.ch - Telefon +4178 711 84 61
MWST-Nr. CHE 472.478.710




Buffet oder Menii 2026
Vorspeise-Vorschlage

Was Preis in CHF
auch Lachs PI 1 kg, K Zwiebel

gera_uc erter Lachs Platte 1 kg, Kapern, Zwiebeln Platte 42.00

Honig-Senf-Sauce

Gemiise Carpaccio Platte 1 kg, Crevetten, Limonendl Platte 45.00

Roastbeef-Platte 1 kg, Kapern, Zwiebeln, Tatar Sauce Platte 52.00

Saisonale Suppe Pro Person 7.00

Ruebli-Ingwer-Suppe Pro Person 7.00

Riiebli-Ingwer-Suppe mit Poulet-Satay-Spiess Pro Person 9.50

Pikante Curry-Kokossuppe mit Poulet-Satay-Spiess Pro Person 9.50

Zu den Vorspeisen servieren wir kleine Tischbrétchen.

Folgende Brotaufstrich-Varianten stehen zur Verfiigung:

Frischkase mit Krautern | getrockneten Tomaten / Pro Schale 6.00

Baumnuss oder Oliven (1 Schale fiir 6 Personen) '
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Buffet oder Menii 2026
Hauptgange - Rind

Rotweinsauce

Was Preis in CHF
Rindsfilet am Stiick gebraten 170 g - Thymiansauce Pro Person 39.00
Rindsfilet-Medaillons 180 g - Marsalasauce Pro Person 45.00
Rindsentrecote 180 g - Portweinsauce Pro Person 35.00
Roastbeef am Stiick gebraten 180 g - Madeirasauce Pro Person 35.00
Rindsschmorbraten 180 g mit kraftiger Rotweinsauce Pro Person 26.00
Rindshackbraten 200 g mit kraftiger Rotweinsauce Pro Person 23.00
Rindsgeschnetzeltes 180 g mit Paprikasauce Pro Person 28.00
Rindsfleischvogel 180 g mit Speck und kraftiger Rotweinsauce Pro Person 27.00
Duo vom Rindsfilet 90 g und Pouletsaltimbocca 110 g mit Pro Person 49.00
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Buffet oder Menii 2026
Hauptgange - Kalb / Schwein

Ly

Was Preis in CHF
Kalbsschulterbraten 180 g mit Whiskysauce Pro Person 33.00
Kalbs-Saltimbocca 180 g mit Portweinsauce Pro Person 39.00
Kalbsgeschnetzeltes mit Pilzrahmsauce Pro Person 34.50
Kalbs-Cordonbleu mit Zitronenschnitz 220 g Pro Person 39.00

Schwe_insbraten gespickt mit Zwetschgen 180 g mit kraftiger Pro Person 28.00
Rotweinsauce

Schweinsbraten natur 180 g mit kraftiger Rotweinsauce Pro Person 25.00
Schweinsfilet im Speckmantel 180 g mit Pilzrahmsauce Pro Person 32.00
Schweinsrahmschnitzel 180 g mit Rahmsauce Pro Person 26.00
Schweinsgeschnetzeltes mit Pilzrahmsauce Pro Person 25.00
Schweins-Cordonbleu mit Zitronenschnitz 220 g Pro Person 32.00
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Buffet oder Menti 2026

Hauptgange - Poulet

Was Preis in CHF
Poulet-Saltimbocca 170 g mit Marsalasauce Pro Person 27.00
Pouletbrust gefiillt mit Pilzen und Triiffeln 160 g Krautersauce Pro Person 31.00
Pouletgeschnetzeltes 180 g mit Currysauce Pro Person 21.50
Pouletbrust 180 g mit Tomatenrahmsauce Pro Person 21.50
Pouletschenkel-Steak 180 dit Rotwei

ouletschenkel-Stea g mediterran Rotweinsauce Pro Person 19.50

Peperoni und Krautern
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Buffet oder Menii 2026
Hauptgange - Beilagen

Ly

Alle Preise der Hauptgange (Rind / Kalb | Schwein |/ Poulet) sind inklusive
1 Beilage nach Wahl und saisonalem Mischgemiise.

Beilagen:

o Kartoffelgratin

o Rosmarinkartoffeln
o Kartoffelstock

e Schupfnudeln

e Spatzli

e Penne

o Tagliatelle

e Bramata

e Polenta

e Wildreis

e Mascarponerisotto
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Buffet oder Menii 2026
Hauptgange - Fisch

Ly

Was Preis in CHF

Lachsforelle 180 g (Spielhofer R6merswil), Weissweinsauce,

. . Pro Person 32.00
saisonales Risotto
Gebratener Zander 180 g auf Rahmsauerkraut, Pro Person 33.00
Haselnusskartoffeln
Balchenfilet vom Sempachersee 180 g liberbacken mit Pro Person 29.00

Krauterschaum, Reis, Blattspinat
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Buffet oder Menii 2026
Hauptgange zusammengestellt

Was Preis in CHF
Pas:ta Plausch (zweierlei P_asta z.B. Penne und _Sp:ighettl) mit Pro Person 2500
drei Saucen (Pesto, Napoli, Carbonara) und Reibkase

Fajita-Buffet (2 x Tortillas 26 cm Durchmesser),

R!ndshackflelsch 100 g, _Pouletstrelfen 100 g, Kzf\se, Mais, Pro Person 28.00
Kidneybohnen, Peperoni, Gurken, Jalapenos, Eisbergsalat,

Guacamole, Cocktailsauce, Joghurt, Pikante Tomatensalsa

Griines Thai Curry, Jasminreis, Gemiise Pro Person 29.00
Nasi Goreng (Poulet & Reis) Pro Person 21.00
Bami Goreng (Poulet & Nudeln) Pro Person 21.00
Alplermagronen, Kartoffeln, Speck, Schmelzzwiebeln und Pro Person 19.00
Hobergs Apfelmus

Ho.rnh"und Ghackets (Rind) mit Hobergs Apfelmus und Pro Person 19.00
Reibkéase

Spatzlipfanne mit Gemiise, Kdse und Pilzen Pro Person 23.00
Lasagne mit Rindshackfleisch Pro Person 18.00
Chili con carne mit Reis Pro Person 19.00
Chiigeli-Pastetli (Schweins), Reis und saisonales Gemiise Pro Person 23.00
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Buffet oder Menu 2026

Raclette
Miete Turbo-Raclettofen (inkl. Gas und Reinigung) Pauschal 100.00
Raclette-Plausch Pro Person 32.50
Sauerrahm fir “Gschwelti” fiir ca. 10 Personen Portion 6.50

Beim Raclette-Plausch ist folgende inkludiert:

¢ Raclette-Kase natur 250 g
o “Gschwelti*

e Champignons A
e Birnen w
« Silberzwiebeln et O,

o Essiggurken
¢ Raclettegewiirz
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Buffet oder Menu 2026
Dessert

Was Preis in CHF
Schokoladenmousse mit Haselnuss-Crumel Weck 5.50
Créme brialée mit Tonkabohnen Weck 5.50
Tiramisu mit Friichten oder Tiramisu klassisch Weck 5.50
Panna Cotta mit Beeren Weck 5.50
Heubeeren-Joghurt-Mousse Weck 5.50
Quarkmohn-Mousse mit saisonalen Friichten Weck 5.50
Philadelphia-Créme mit Beeren, Mandeln und Brésseln Weck 5.50
Schokoladen Brownies Stuck 3.00
Hoberg’s Glace im Becher assortiert mit Topping und Siissem Kugel 5.00
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Buffet oder Menu 2026
Dessert

Was Preis in CHF
Mini Berliner Stiick 1.00
Mini Crémeschnitte Stiick 2.80
Crémeschnitte Stuck 4.50
Créemeschnitte am Meter geschnitten (ca. 25 Stiick) 1m 95.00
Friichte-Spiesse Stiick 3.50
Kéaseauswahl 150 g (5 Sorten) garniert mit Feigensenf Pro Person 13.00
Apérobrotli assortiert Stuick 1.50
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Buffet oder Menu 2026
Tischwasche und Table Top

Fehlendes oder defektes Material werden wir zum Neuwert verrechnen.

Was Preis in CHF
Dinner Serviette Farbe nach Wahl Stuck 0.50
Tischdecken weiss 127 x 127 Stiick 6.50
Tischdecken weiss 127 x 180 Stuck 8.00
Tischdecken weiss 127 x 220 Stuck 9.50
Stehtisch ohne Tischdecke Stiick 25.00
Teller Stiick 1.00
Messer Stiick 0.60
Gabel Stuck 0.60
Suppenloffel Stiick 0.60
Apéroglas (Weissweinglas) Stiick 0.70
Wasserglas Stiick 0.70
Rotweinglas (gross) Stiick 1.20
Kaffeetassen/Espressotassen inkl. Unterteller und Loffeli Stiick 1.50
Kartonteller und Gabel Stiick 0.50
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Buffet oder Menii 2026
Allgemeine Informationen

Abrechnung:
50 % des Gesamtbetrages ist bis 14 Tage vor dem Catering zu Uberweisen.

Raiffeisenbank Rothenburg, IBAN CHO06 8080 8009 4417 1751 4
Hobergs Gourmetbus und Catering GmbH, Johannes und Nadin Hoberg

Personenzahl:

Allfallige Anderungen der Personenanzahl sind zwingend bis 48 Stunden vor dem
Catering/Anlass mitzuteilen.

Wir wiirden uns sehr freuen, lhren Auftrag ausfihren zu dirfen. Fir weitere Auskinfte
stehen wir sehr gerne zur Verfigung.

Kulinarische Grisse

Hannes und Nadin Hoberg-Stalder
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